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ENTRANTES / STARTERS
Carpaccio de gamba roja, citricos
Red prawn carpaccio, citrus

Crema de castanas, trufa blanca
Chestnut cream, white truffle

PRINCIPALES / MAINS
Rodaballo, salsa de navajas

Turbot, razor clam sauce

Lomo de vaca Jersey
madurada, jugo de boletus
Dry-aged Jersey beef loin, boletus jus

POSTRE / DESSERT
Tarta de mascarpone y calabaza asada
Mascarpone and roasted pumpkin tart

Seleccion de turrones de Navidad
Christimas nougat selection

MARIDAJE / PAIRING
Blanco - white
Pago de Cirsus

Navarra

Tinto - red

Figuero Crianza
Ribera del Duero

Champagne
Pol Roger

EUR 375
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APERITIVO / APPETIZER
Mousse de foie, parmesano, oporto
toie mousse, parmesan, port wine

ENTRANTES / STARTERS
Caviar Beluga 30 gr
Beluga caviar 30g

Tataki de Wagyu, piquillos, trufa blanca
Wagyu tataki, piguillo pepper; white truffle

PRINCIPALES / MAINS
Bogavante, risotto de espdrragos, erizo
Lobster; asparagus risotto, sea urchin

Tournedo Rossini, colmenillas, foie
Tournedos Rossini, morels, fote

POSTRE / DESSERT
Esfera dorada de mandarina
Golden mandarin sphere

Seleccion de turrones de Navidad
Chiristmas nougat selection

MARIDAJE / PAIRING
Blanco - white

Avancia Godello
Valdeorras

Tinto - red
Vina Tondonia Reserva
Rioja

Champagne
Ruinart Brut

EUR 625

p / pIVA/VAT inc
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